
REGIONE LIGURIA
Settore Servizi alle Imprese Agricole

MASSARETTA (BARSAGLINA*)

GERMOGLIO
• Apice da mediamente aperto a aperto

FOGLIA
•Dimensione media o grande 
• Forma pentagonale, spesso cuneiforme 
• Trilobata o quinquelobata
• Nervature verdi, talvolta leggermente rosate alla base
• Superficie mediamente bollosa
• Denti convessi
• Seno peziolare a U, talvolta a graffa aperto o molto aperto
• Pagina inferiore con tomentosità media

GRAPPOLO
• Dimensione media 
• Lunghezza media
• Compatto 
• Cilindrico, talvolta conico 
• Alato

ACINO
• Dimensione medio piccola 
• Sferoidale o ellissoidale 
• Buccia nero blu
• Polpa consistente di sapore neutro

UTILIZZO NEI VINI LIGURI
La Massaretta può essere utilizzata:
• come vitigno complementare in tutte le DOC
e le IGT regionali.
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*Barsaglina è il nome con cui il vitigno è conosciuto a livello nazionale, mentre
Massaretta è il sinonimo ufficiale con cui il vitigno è conosciuto in Liguria.


