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LE PIOGGE DI MAGGIO DA GIUGNO in avanti, DOPO FERRAGOSTO ADESSO0 si spera che
e le basse temperatune perd, il meteo si@ il ritormio delle piogge meteo e temperature
avevand fatto temene ciabilizzato e le plante ha comipensato nion Cambino
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LA VENDEMMIA, se
utio andra bene, sara
di altissinma gualith
CoN quantita gquasi

| sui livelli del passatn

«Vendemmia nel Tigullio
Sara una buona stagione»

Parma: I'uva e bella e sana. Lugano: ci sono prospettive incoraggianti per i vini
Bregante: quantita nella media, qualita super. Cuneo: prodotti piu profumati

Simone Rosellini
Italo Vallebella

Maggio con il suo clima insoli-
ramente autunnale aveva spa-
ventato. Poi perd € arrivata
un'estate soleggiata e calda. In-
fine le piogge dopo Ferragosto
hannodato la spinta giusta per
arrivare in fondo alla stagio-
ne. Per il risultato finale biso-
A attendere ancora un
po’. Manel Tigullio le sensazio-
ni di chi cura I'uva e la rasfor-
ma in vino sono buone. Anche
il 2019 sara unabell’annata.
=[i céro non eravamo partit
bene con quel maggio molto
piovoso e con temperature an-
che basse — ricorda Daniele

Parma dell'azienda La Ricolla
- Poi le cose sono migliorate,
Oggi possiamo dire che 'uva e
bella e sana. Il merito, va det-
1o, & anche delle piogge che so-
no arrivate dalla seconda me-
ta di agosto in avanti. Di certo
quelle hanno aiutato. Magan
non avremo le quantita del pas-
sato. Personalmente ho una sti-
ma che si aggira intorno al
207 in meno, gli acini sono un
po’ meno gonfi rispetto al soli-
to. Ma queste sono situazioni
persu'.m;II.{ rappresentano la
mia azienda e non le altre.

Quello che importa e lagualita
dell'uva. E chiaro che avremo
un guadro pit dettagliato tra
qualche tempo. Di certo possia-

Mo essere, come previsiond, ab-
bastanzasoddisfarti=.

Anche Piero Lugano “legge” la
vendemmia 2019 in maniera
positiva: «Quella mancata se-
conda parte di primavera pote-

va portare ad una stagione dif-

ficile - dice il popolare “Signor
Bisson™ - Quello & il momento
in cui la campagna esprime il
meglio di sé. Comungue poi le
o0se 51 sono aggiustate. Ci stia-
mo avviando verso una ven-
demmia con prospettive inco-
raggianti a meno di sorprese
dell'ultima ora. La quantita
per quello che ci nguarda non
si distacchera molto dal passa-
to. Ma é importante soprattut-
to la sanita dell'uva, magari

scongiurando le ulume insidie
che potrebbero essere rappre-
sentate, ad esempio, dai con-
trasti di temperatura ed even-
tuali grandinate. In particola-
re quest'ultima puo essere de-
vastante, vedi sparire tutto nel
giro di due ore. Pero anche la
tendenza meteo sembra buo-
na. Se proseguira cosi, sui vini
rossi si potra anche rischiare di
raccogliere un po’ pit tardi per
avere pill struttura € pil vini
importantis.

Tutta la lentezza nella matura-
zione che derivava dal freddo
di maggio sembra essere stata
superata nelle ulome settima-
ne anche dalle Cantine Bregan-
te di Sestri Levante: «Stacche-
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al 10 e il 16 avvieremo la ven i | NUOVICORSI

demmia vera e propria, alme
no per i vigneti piu favorin
cioé verso la costas. Qui, sipro
ducono, in media, 1.440 quin
tali di uva. «E quest’anno do
vremmo essere nella media
mmequ.ﬂnuta Laqualita inve
ce & eccezionale. Rasentiama
il biologico=. Questo perche
l'attacco di parassit ai filarn é
stato praticamente nullo:«l
climaventilato e secco ha fave
rito. | trattamenti eseguit so
nonella sostanza pari a zeros.
Ottimismo sulla qualita de
frutto si respira anche all’agn
turismo U Cantin di San Co
lombano Certenoli (al confine
con Leivi), dove si producond
re qualita di Scimiscia, il it
gno storico della Fontanabuc
na: «La certezza ce la hai so
quando il vino € in cantina
spiega Domenico Cuneo - ma
sono ottimista. Abbiamo avu
0 molta escursione termica ¢
questo significa piu profumi=
Leggermente piu lontani dalls
costa, i tempi della vendem
mia si fanno pii lunghi:«Per i
ito stacchiamo prima ma
per il grosso della produzions
vendemmieremo a inizio oito
bre. L'aspetto dei grappoli ini
ziaacambiare adessos. —

A Sestri partono
le lezioni
per sommelier

che negli ultimi anni hann
fatto registrare un numero di
appmiunati umpm pI-u -

in Liguria, distribuiti sui H‘E]l
velli. Per il levante I'appuntaz
mento sara al Grande Alber:

portale aisliguria.it —



