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IL PRODUTTORE CHE SCEGLIE IL BIODINAMICO

Daniele Parma: «lo visto come innovatore?
Non ¢ vero, quel che faccio e solo tradizione»

Paola Pastorelli n¢

«ldentitario, di straordinana
personalita, entusiasmantes.
Cosiuna prestigiosa pubblica-
zione di settore definiva,
qualche tempo fa, uno dei
suoi vini. Tre aggettivi finiti
in bottiglia quasi a distillare
le carattenistiche del loro pro-

«| premi devono
servire da sprone per
continuare a lavorare
e perfezionarsi»

duttore, Daniele Parma, viti-
coltore appassionato ed entu-
siasta, che ha fatto dell'identi-
ta territoriale la cifra distinti-
va di vini da premio. Perché,
non e che dire, Daniele Par-
ma ha dimostrato come sia
possibile cio che per anni sem-
bravasoltanto un sogno irrea-
lizzabile: dare dignita ai vini
liguri e portarli sulle vette dei
riconoscimenti nazionali.
Figlio d’arte, Daniele muo-
ve | primi passi nella distille-

ria fondatadal padre, Giovan-
ni Battista, nel 1963, una fa-
scinazione immediata o, se si
vuole, un imprinting indele-
bile dato dalla terra e dal
mondo del vino. Ben presto
Daniele comprende che il
suo obiettivo é quello di ac-
quisire terre per impiantare i
cultivar autoctoni e lavorare
per fargli esprimere nel bic-
chiere personalita e poesia.
Dopo 34 vendemmie Da-
niele ¢ soddisfatto ma non si
considera ancora ammivato an-
Z1 precisa: =Premi € noonoscl-
menti mi lusingano cera-
mente, perche attestano un
lavoro tenace e paziente ma
non bisogna fare 'errore di se-
dersi sugli allori e acconten-
tarsi. Al contrario, i premi de-
vono servire da sprone per
continuare a lavorare e perfe-
zionarsi, diversamente sicor-
re il rischio di appiattirsi=.
Nonécertoil caso della filo-
sofia de La Ricolla, la sua
azienda agricola con sede a
Tolceto, in Val Graveglia, do-
ve mawrano le splendide
uve dalle quali Daniele ottie-
ne il suo rosso da Ciliegiolo e

Daniele Parma. Accanto, i vigneti di fronte alla Basilica dei Fieschi, a San Salvatore di Cogorno

Sangiovese. Ricerca e capaci-
ta di visione, che lo ha porta-
toarealizzare in uno splendi-
doanfiteatroai piedi della Ba-
silica dei Fieschi, due vigne di
Vermentino, mentre altni ap-
pezzamenti si estendono a
Verid, regno della Bianchet-
ta, ¢ a Vignolo di Mezzanego,
destinato invece alla speri-
mentazione di nuove tecni-
che di coltivazione. «A volte
dicono che faccio innovazio-
ne — racconta con passione e
trasporto—Non é vero: io fac-
cio soltanto tradiziones. Ep-
pure ¢ del rivoluzionario
nel suo lavoro e nella sua o-
CErcaa niroso Verso una natu-
ralezza del vino, che nei de-
cenni si e persa: «Sono stato
tra i primi a fare bio ma non
mi basta, negliulimi 203 an-
ni ho studiato molto e ora so-
noprontoa produrre vino bio-
dinamico, dimostrero che
con il lavoro e I'impegno, an-
che in Liguria si possono fare
ottimi vini, senza chimica in
vignae senzachimica in canti-
M,

Pronto ad una nuova ven-
demmia gli chiediamo come
sara I'annata: «[l brutto tem-
po di maggio ha fatto si che
avremofrail 20eil 30 per cen-
toin menodi prodotto mal'u-
va uscita dallo sterss di una
calura davvero pesante, con
le nuove piogge e una gestio-
ne del suolo per preservarla
dall’'umidita, ritengo ci dara
unaqualitad molto interessan-
e, —



