
secondo livello

Data Lezione Relatore

mercoledì 4 marzo 2026
LA SCHEDA DI ABBINAMENTO C/B. LE SENSAZIONI DEL 

CIBO
DAVIDE SACCHI

mercoledì 11 marzo 2026 IL SERVIZIO E I DIFETTI RICCARDO ANTONELLI

lunedì 16 marzo 2026 LA CARNE E IL PESCE LEONARDO TADDEI

mercoledì 25 marzo 2026 LA DEGUSTAZIONE - APPROFONDIMENTO FEDERICO COSENTINO

mercoledì 1 aprile 2026 I DESSERT FEDERICO COSENTINO

mercoledì 8 aprile 2026 I SALUMI E I FORMAGGI DAVIDE SACCHI

lunedì 20 aprile 2026 LA PASTA E LA PIZZA LEONARDO TADDEI

mercoledì 29 aprile 2026 ESAME FINALE

Per il buon andamento del corso, si raccomanda la puntualità all’entrata

Evitare l’uso di profumi penetranti che potrebbero alterare l’analisi sensoriale.

Direttore del Corso: Sommelier Federico Cosentino

Sede del Corso: Hotel Melià Genova    Orario 20,30– 23,00

Corso di qualificazione professionale per sommelier della birra

ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER LIGURIA
Delegazione di Genova


