
Orario: 20,30 – 23,00

Data Lezione Relatore

venerdì 20 febbraio 2026 LE MATERIE PRIME D.SACCHI

martedì 3 marzo 2026 PRODUZIONE R.RAVAIOLI

venerdì 13 febbraio 2026 DEGUSTAZIONE E SCHEDA F.COSENTINO

martedì 17 marzo 2026 STILI: GERMANIA E REPUBBLICA CECA F.COSENTINO

giovedì 5 marzo 2026 STILI: IL BELGIO F.COSENTINO

martedì 10 marzo 2026 STILI: UK E USA D.SACCHI

mercoledì 25 marzo 2026 STILI: ITALIA E LEGISLAZIONE ITALIANA L.TADDEI

data da definire VISITA IN BIRRIFICIO

lunedì 30 marzo 2026 INTRODUZIONE ALL'ABBINAMENTO C/B E AUTOVALUTAZIONE D.SACCHI

Per il buon andamento del corso, si raccomanda la puntualità all’entrata

Evitare l’uso di profumi penetranti che potrebbero alterare l’analisi sensoriale.

Direttore del Corso: Sommelier Adriano Ciriello

Sede del Corso: Hotel Stella del Mare viale Millo,115 Chiavari   

Corso di qualificazione professionale per sommelier della birra

ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER LIGURIA
Delegazione TIGULLIO E PROMONTORIO DI PORTOFINO


