
CORSO DI QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE 
PER SOMMELIER - PRIMO LIVELLO

S E D E   D E L   C O R S O :   ISTITUTO G. RUFFINI 

VIA TERRE BIANCHE, 2 IMPERIA 

P E R I O D O :   02 / 03 / 2 0 2 2   A L   28 / 04 / 2 0 2 2

O R A R I O :  20.30 - 23.00  

DELEGAZIONE DI IMPERIA

D I R E T T O R E   D E L   C O R S O :   SOMMELIER  AUGUSTO MANFREDI

 

LEZIONE 0
Introduzione al corso02/03/2022

Augusto Manfredi

LEZIONE DATA MODULI RELATORE

LEZIONE 1

LEZIONE 2

LEZIONE 3

LEZIONE 4

LEZIONE 6

La figura del sommelier09/03/2022 Antonello Maietta

Viticoltura14/03/2022
Vincenzo Sorrentino 

Enologia 116/03/2022 Vincenzo Sorrentino 

Tecnica della degustazione - visivo

21/03/2022

Marco Rezzano

Enologia 2

23/03/2022

Vincenzo Sorrentino 

LEZIONE 7

31/03/2022

LEZIONE 9

LEZIONE 10

LEZIONE 11

LEZIONE 8

Le birre

05/04/2022

Federico Cosentino

Vini Passiti, liquorosi, muffati ecc Leonardo Rusconi

Tecnica della degustazione 
- olfattivo

12/04/2022

Marco Rezzano

14/04/2022

Marco Rezzano

Legislazione ed Enografia nazionale

19/04/2022

Yuri Fabbri

LEZIONE 13

Spumanti

26/04/2022

Matteo Capurro

 

LEZIONE 14

Le funzioni del sommelier Antonello Maietta

28/04/2022

LEZIONE 15

07/04/2022

Da definire

LEZIONE 5

Augusto Manfredi

Tecnica della degustazione 
gusto - olfattivo

Visita in cantina

Verifica online 

I distillati Davide SacchiLEZIONE 12 21/04/2022

LEZIONE 16 Autovalutazione Marco Rezzano

27/04/2022
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